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New School: Pulled Chicken auf der Brezel — BackWerk

prasentiert ausgefallene Laugen-Kreationen

Ab dieser Woche bietet BackWerk vier Laugen-Snacks in raffinierten

Variationen an

Essen, 12. September 2018. Das Laugengeback gehort wohl zum beliebtesten Snack aller
Altersklassen — und das nicht nur in Bayern. Ob knusprig oder saftig-weich, kaum einer kann
den vielseitigen Laugenkreationen widerstehen. BackWerk prasentiert ab dieser Woche vier
innovative Variationen mit ausgefallenen Toppings und sorgt damit fiir spannende

Genuserlebnisse in ganz Deutschland.

Pulled Chicken auf der Brezel? Ja das geht!

Wer liebt sie nicht — die klassische Brezel. BackWerk traut sich und interpretiert sie mit den
PizzaBrezeln vollig neu: Ab dieser Woche kdnnen sich Snackliebhaber auf zwei innovative,
heille, Laugen-Kreationen freuen.

Mit der PizzaBrezel Pulled Chicken-Hollandaise revolutioniert BackWerk die Laugenwelt
regelrecht. Die Kreation aus wiirzigem Pulled Chicken und Sauce Hollandaise erobert neues
kulinarisches Terrain. Mit Goudakdse Uberbacken wird sie zu einem echten
GaumenschmauB. Bei der PizzaBrezel Tomate-Mozzarella handelt es sich um eine mit

frischen Tomaten, Mozzarella und Goudakase lGiberbackene Brezel.

Krustenbraten auf dem Laugendreieck — ein wahres Geschmackserlebnis

Auch mit den Laugendreiecken prasentiert BackWerk zwei raffinierte Produktneuheiten. Das
knusprige Laugendreieck Gouda punktet mit leckerem Frischkdse, knackigem Lollo Bionda,
mildem Goudakase sowie frischen Radieschen und ist der ,Klassiker” unter den Neuheiten.

Ein echtes bayerisches Original ist das Laugendreieck Krustenbraten. Der siiRe Senf
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harmoniert perfekt mit dem saftigem Krustenbraten und wiirzigen Krautsalat. Die knackigen

Radieschen und der frische Lollo Bionda runden den Snack perfekt ab.

Uber BackWerk

Als Erfinder der Selbstbedienungsbackerei ist BackWerk mit seinen modernen Snack- und
Verpflegungsangeboten der groflte Back-Gastronom Deutschlands und das flhrende
Franchisesystem seiner Branche. 2001 gegriindet, kann das Unternehmen heute auf lber 220
Franchisepartner und {iber 350 Standorten in Deutschland, Osterreich, der Schweiz, den
Niederlanden und Slowenien blicken. Mehr als 3.000 Menschen arbeiten fiir BackWerk. Der Quick-
Service-Gastronom erzielte 2017 einen Auflenumsatz von Ulber 210 Millionen Euro und hat die
Standortanzahl in den letzten finf Jahren um rund 20 Prozent ausgebaut. Zahlreiche unabhangige
Tests und Studien bestatigen die hohe Qualitdt und groRe Vielfalt der Produkte: 2015 wurde der
Back-Gastronom zum dritten Mal in Folge von Kunden zum besten Handler in der Kategorie Brot und
Backwaren gewahlt. BackWerks Anspruch ist es, sich stets weiter zu entwickeln, die Winsche der
Gaste in den Mittelpunkt zu stellen und innovative Trend-Produkte durch glinstige Preise allen
zugéanglich zu machen. Seit 2017 gehort BackWerk zum Schweizer Convenience- und Food-Service-

Anbieter Valora. Weitere Informationen unter www.back-werk.de.
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